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PAGOS DE QUlNTANA RESERVA: PAGOS DE QUl“TA“A \ PAGOS DE QUINTANA CRIANZA: PAGOS DE QUI:TANA ROBLE: PAGOS DE gUINTANA VERDEJO:
. . . . Tinta Fina 100%, 14 meses de Tinta Fina 100%, 6 meses de Verdejo 100%, vifiedo de mas de 30

Ilmé.‘ Fms .1”00;70' T D I, GFR AR, / YENPIMIA SELECCIONAD.A' . { crianza en barrica de roble crianza en barrica de roble afios, sin crianza.

ImPIOAy auics . . J/ Tinta Fina 100%, 18 meses de crianza en barrica \ americano y francés y 12 meses americano y 2 meses en botella. De color amarillo pajizo, con notas

Nariz intensa de guindas, ciruelas maduras y nueva de roble francés y 6 meses en botella. \ en botella, vifiedos entre (45 y Color rojo cereza con reflejos verdes y muy glicérico.

canela. Vifiedos de mas de 70 afios. 65 afios). violaceos que denotan su juven- Aromas exéticos y especiados (po-

En boca, intenso y elegante, uniendo la fruta
y el aporte de la madera, con notas de canela
y especias. Muy largo el paso por boca y un
final de matices minerales, resultando un vino
largo e intenso.

25 meses de crianza en barrica nueva de roble
francés y 12 meses en botella.

Color rojo granate, intensidad alta
.| de color, limpio y brillante.
M \ % En nariz, intenso y complejo con
aromas de frutas rojas maduras,
L.
I
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frutas confitadas y aromas a
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%

tud, capa de color muy elevada,
limpio y brillante.

Intensidad aromatica muy alta,
aromas a frutas rojas (fresas y
frambuesas), especias dulces y
vainilla.

En boca, potente y de caracter
frutal, muy estructurado y car-
noso, taninos maduros, equi-
librado y largo.

Color cereza y capa alta, limpio y brillante, con
aromas intensos a ciruelas maduras, canela, #
guindas. Intenso y elegante en boca, con notas ', 3
especiadas y un suave aporte de madera. !

melo, pifia licuada), y notas a semillas
de hinojo.

Tiene un paso de boca lento y
sedoso, acidez sobria y un final de
boca con recuerdos a infusion de té

cacao, torrefactos y especias
verde.

dulces. |
Tiene una entrada en boca

delicada y elegante, su paso de
boca es sedoso, marcado por la
fruta bien madura. Equilibrado,
con buena acidez y final de boca
largo y persistente.
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FICHA TECNICA Y DE CATA

NOMBRE DE LA BODEGA: BODEGAS DEL CAMPO, S. L.
NOMBRE DEL VINO: TINTO RESERVA 2011

MARCA:

ORIGEN: D. O. RIBERA DEL DUERO. PRODUCTO DE ESPANA
ENOLOGO: MARIA GARCIA

PRODUCCION: 10.200 botellas

CATA

Fase Visual : Color rojo cereza con reflejos del mismo color. Capa alta y
profunda. Limpio y brillante

Fase olfativa: Nariz intensa de guindas, ciruelas maduras y canela.

En boca: Intenso y elegante, uniendo la fruta y el aporte de la suave
madera, con notas de canela y especias. Muy largo en el paso por boca
destacando un final de matices minerales. La acidez equilibrada se
complementa muy bien con el alcohol, resultando un vino largo e intenso
Gastronomia: Combina bien con guisos de caza mayor, platos de lechazo
,cochinillo al horno, etc.

Temperatura de Consumo: /7-19°C

observaciones: La calificacion otorgada a esta anada por el Consejo
Regulador de la D. O. "RIBERA DEL DUERO" fue de EXCELENTE.

INFORMACION TECNICA

Variedad : Tinto Fino 100%

Viiedos: Situados a 800 m. de altitud, de 60 a 90 anos

Fermentacion Alcohdlica: 10 dias en depositos de acero inoxidable.
Fermentacion Malolactica: En depdsitode acero inoxidable.

Método de Filtrado: Microfiltracion por cartuchos de membranas.
Crianza: 20 meses en barricas de roble francés y 12 en botella minimo.
Analitica: (Método acreditado por el ENAC)

Determinacion _Resultado Unidades
GRADO ADQUIRIDO 20°C 15,29 % VOL
ACIDEZ TOTAL 4,47 g/l
GLUCOSA + FRUCTOSA 0,90 g/l
ACIDEZ VOLATIL(ACETICO) 0,53 g/l
ANHIDRIDO SULFUROSO TOTAL 91 mg/1
AZUCARES REDUCTORES 2,10 g/l

Ph 3,83

ACIDO MALICO 0,06 g/l

INFORMACION DE ENVASADO

Etiqueta Frontal : Conica 70 x 110 mm.

Etiqueta Posterior : contraetiqueta conica 90 x 65 mm.
Tirilla de la DO. 24 x 60 mm.

Codigo EAN 13: 8428612010057

Corcho : Natural 44x24 mm.

Botella: Bordelesa Troncoconica Reserva 75 CL

Embalaje: Caja de madera de 6 uds.
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FICHA TECNICA Y DE CATA

NOMBRE DE LA BODEGA: BODEGAS DEL CAMPO, S. L.
NOMBRE DEL VINO: TINTO VENDIMIA SELECIONADA 2014
MARCA: | ZX0 RN 1) 5010 by WYY
ORIGEN: D. O. RIBERA DEL DUERO. PRODUCTO DE ESPANA
PRODUCCION: 4.000 botellas

CATA

Fase Visual : Color rojo purpura con reflejos del mismo colory destellos
violaceos .Alta capa de color, muy cubierto. Limpio y brillante

Fase olfativa: Gran intensidad frutal, con toques de madera, a la vez que
frescura. Aromas tipicos de la variedad tempranillo como las frutas rojas y
negras, asi como los torrefactos, especias y tabaco aportados por una
impecable crianza en madera.

En boca: Amplio, estructurado y elegante debido a su buena maduracion,
sin aristas y con una estructura tanica en perfecta armonia con el alcohol y
la acidez. Largo y de gran complejidad

Gastronomia: Combina bien con guisos de caza mayor, platos de lechazo
,cochinillo al horno, etc.

Temperatura de Consumo: /7-19°C

observaciones: La calificacion otorgada a esta anada por el Consejo
Regulador de la D. O. "RIBERA DEL DUERO" fue de MUY BUENA.

INFORMACION TECNICA

Variedad : Tinto Fino 100%

Viiiedos: Situados a 800 m. de altitud. de 60 a 90 anos

Fermentacion Alcohélica: 10 dias en depésitos de acero inoxidable.
Fermentaciéon Malolactica: En depésitode acero inoxidable.

Método de Filtrado: Microfiltracién por cartuchos de membranas.
Crianza: 20 meses en barricas de roble francés y 12 en botella minimo.
Analitica: (Método acreditado por el ENAC)

Determinacion - Resultado Unidades

GRADO ADQUIRIDO 20°C 15,05 % VOL

ACIDEZ TOTAL 472 g/l

GLUCOSA + FRUCTOSA 0.30 g/l

ACIDEZ VOLATIL(ACETICO) 0.62 g/l

ANHIDRIDO SULFUROSO TOTAL 51 mg/l

AZUCARES REDUCTORES 1.5 g/l

Ph 3.65

ACIDO MALICO 1,00 g/l

INFORMACION DE ENVASADO /—\

Etiqueta Frontal : Coénica 70 x 110 mm. 0

Etiqueta Posterior : contraetiqueta conica 90 x 65 mm. Fages de Cuintana

Tirilla de la DO. 24 x 60 mm. i~

Codigo EAN 13: 8428612010057 e AT e A b e e

Corcho : Natural 44x24 mm. ey i

Botella: Bordelesa Troncoconica Reserva 75 CL E'-:-':-".:;"::".'.";:":..?E:

Embalaje: Caja de madera de 6 uds. ".‘."‘..'."zi,:.':.::"?f_::::z-z:-
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FICHA TECNICA Y DE CATA

NOMBRE DE LA BODEGA: BODEGAS DEL CAMPO, S. L.
NOMBRE DEL VINO: TINTO JOVEN ROBLE COSECHA 2012
MARCA:

ORIGEN: D. O. RIBERA DEL DUERO. PRODUCTO DE ESPANA
ENOLOGO: MARIA GARCIA

PRODUCCION: 84.000 botellas 75 cl.

CATA

Fase Visual: Color rojo rubi con alta capa de color, limpio y brillante

Fase olfativa: En nariz presenta una marcada frutosidad, con aromas a fruta
negra y roja, notas especiadas y un matizado bouquet que denota su paso por
barrica

En boca: Sabroso y potente aunque sin agresividad ni asperezas.
Gastronomia: Asados y guisos de caza.

Temperatura de Consumo: /4-/18 C

observaciones: Calificacion otorgada a esta aniada por el C. R. D. O.
"RIBERA DEL DUERO" fue de MUY BUENA

INFORMACION TECNICA

Variedad : Tinto Fino 100 % % / )
Viiiedos: Situados a 800 m. de altitud . Viticultura integrada. 0{ ‘

Fermentacion Alcohélica: 10 dias en depodsitos de acero inoxidable
Fermentacion Malolactica: En depdsito de acero inoxidable.

Método de Filtrado :Microfiltracion por cartucho de membrana .
Crianza: 6 meses en barricas de roble americano y francés, 2 meses en la RIBERA DEL DUERO
botella minimo. emmelys
Analitica: (Método acreditado por el ENAC)

Determinacion _Resultado Unidades
GRADO ADQUIRIDO 20°C 14,13 % VOL
ACIDEZ TOTAL (TARTARICO) 4,04 g/l

pH 3,81 pH
ACIDEZ VOLATIL(ACETICO) 0,40 g/l
GLUCOSA + FRUCTOSA 0,16 g/l
AZUCARES REDUCTORES 1,4 g/l
ANHIDRIDO SULFUROSO TOTAL 64 mg/1
ACIDO MALICO 0,00 g/l

INFORMACION DE ENVASADO

Etiqueta Frontal : 90 x 75 mm. Qﬂ}_fﬂ(

Etiqueta Posterior: Contractiqueta 60 x 90 mm.

Contraetiqueta de la D.O. 60 x 24 mm. -~y
Codigo EAN 13: 8428612010477 Rosdiiiirppidens
Corcho : Natural 44x24 mm. e —
Botella: Bordelesa 75 cl. R MO S35 v
Embalaje: Caja de carton 12 uds. wwﬁ““’f%‘s;{::fyg;‘& p—
Cont Net T50ml o113 @ 14% MC._!N_.
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FICHA TECNICA Y DE CATA

NOMBRE DE LA BODEGA: BODEGAS DEL CAMPO, S. L.

NOMBRE DEL VINO: 12 MESES EN BARRICA FRANCESA 2018
MARCA TINTO PAGOS DE QUINTANA

ORIGEN: D. O. RIBERA DEL DUERO. PRODUCTO DE ESPANA
ENOLOGO: MARIA GARCIA

PRODUCCION: 19.700 botellas 75 cl.

CATA

Fase Visual :Color rojo picota con reflejos del mismo color. Muy cubierto
con lagrima densa y lenta. Limpio y brillante

Fase olfativa: Gran intensidad y complejidad aromatica, donde destacan
potentes aromas de frutas negras maduras con toques balsamico y
especiados combinados con notas de vainilla, frutos secos y especias
dulces. Fruta y madera perfectamente integrados

En boca tiene un gran impacto inicial con taninos dulces y maduros. Es
sabroso, largo y con paso de boca muy agradable. Retronasal cargada de
matices aromaticos que recuerdan al toffe y guindas en licor. Buena acidez
que aporta frescura y elegancia.

Temperatura de Consumo: /6 — /8°C

Observaciones: Calificacion otorgada a esta aniada por la Denominacion
de Origen "RIBERA DEL DUERO" fue de MUY BUENA.

INFORMACION TECNICA

Variedad de Uva: Tinto Fino 100%

Viiedos: Situados a 800m. de altitud de entre 60 y 80 afios.
Fermentacion Alcohdlica: 10 dias en depdsito de acero inoxidable
Fermentacion Malolactica: En deposito de acero inoxidable
Método de Filtrado: Microfiltracion por cartucho de membrana.
Crianza: 12 meses en barricas nuevas de roble francés.

Analitica: (Método acreditado por el ENAC)

Determinacion _Resultado Unidades
GRADO ADQUIRIDO 20°C 15,20 % VOL
ACIDEZ TOTAL (TARTARICO) 5,11 g/l

Ph 3,64
GLUCOSA+FRUCTOSA 0,42

ANHIDRIDO SULFUROSO LIBRE 18,60 mg/1
ACIDEZ VOLATIL (ACETICO) 0,59 g/l
ANHIDRIDO SULFUROSO TOTAL 41,0 mg/l

INFORMACION DE ENVASADO

Etiqueta Frontal : 80 x 100 mm.

Etiqueta Posterior : Contraetiqueta 60 x 80 mm.
Contraetiqueta de 1a D.O. 60 x 24 mm.

Coédigo EAN 13: 8428612010095

Corcho : Natural 44 x 24 mm.

Botella: Bordelesa 75 cl.

Embalaje: Caja de carton de 6 Uds.
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FICHA TECNICAY DE CATA

NOMBRE DE LA BODEGA: BODEGAS DEL CAMPO, S. L.
NOMBRE DEL VINO: BLANCO VERDEJO COSECHA 2018
DATOS BASICOS

MARCA: PAGOS DE QUINTANA

ORIGEN: D. O. RUEDA

ENOLOGO: MARIA JESUS DE LA HOZ

CATA

Fase Visual : Amarillo pajizo con notas verdes y lagrima globosa
Fase olfativa: Aromas poderosos varietales, hierbas verdes, mineral y
citrico

En boca: Paso de boca lento y sedoso, acidez sobria que le da garantia de

longevidad y un final de boca con recuerdos amargos y sensaciones
sapidas, equilibradas y persistentes

Temperatura de Consumo: 6 — 8 °

Observaciones: Tiempo de consumo optimo en 20 meses

INFORMACION TECNICA

Variedad de Uva: Verdejo 100 %

Viiiedos: Situados a 720 m. de altitud. Viticultura integrada.
Vendimia: Mecanizada nocturna

Fermentacion Alcoholica: Criomaceracion en frio

Método de Filtrado: Tangencial.

Crianza: No

Anadlisis (método infrarrojo) _Resultado Unidades
GRADO ADQUIRIDO 20°C 12,80 % VOL
ACIDEZ VOLATIL (ACETICO) 0,21 g/l
ACIDEZ TOTAL 5,53 g/l
DENSIDAD RELATIVA 20/20 0.992 g/l
EXTRACTO SECO 22,70 g/l
AZUCARES REDUCTORES 0,90 g/l
ANHIDRIDO SULFUROSO TOTAL 64 mg/1
GLUCOSA + FRUCTOSA 1,98 g/l
METANOL 63 mg/l
ACIDO CITRICO 230 mg/l

INFORMACION DE ENVASADO

Etiqueta Frontal : 75 x 105 mm.

Etiqueta Posterior: Contraetiqueta 90 x 70 mm.
Contraetiqueta de la D.O. 60 x 24 mm.

Coédigo EAN 13: 8428612030017

Corcho: Natural 44x24 mm.

Botella: Bordelesa 75 cl.

Embalaje: Caja de carton de 12 Uds.
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FICHA TECNICAY DE CATA

NOMBRE DE LA BODEGA: BODEGAS DEL CAMPO, S. L.
NOMBRE DEL VINO: TINTO 4 MESES EN BARRICA COSECHA 2018

MARC4:PAGOS DE QUINTANA
ORIGEN: D. O. RIBERA DEL DUERO. PRODUCTO DE ESPANA
ENOLOGO: MARIA GARCIA

CATA

Fase Visual: Color rojo cereza con reflejos violdceos, muy limpio y
brillante

Fase olfativa: Intensidad aromatica alta, limpio ,con tonos de frutos rojos
como fresas, grosellas, moras, combinado con toques tostados del roble
como el café, torrefactos, cacao y vainilla.

En boca: Carnoso y muy frutal, con un buen tanino bien integrado de la
madera. Redondo y equilibrado. Bien estructurado

Temperatura de Consumo: /4-18 C

observaciones: Calificacion otorgada a esta anada por el C. R. D. O.
"RIBERA DEL DUERO" fue de MUY BUENA

INFORMACION TECNICA

Variedad : Tinto Fino 100 %

Viiedos: Situados a 800 m. de altitud . Viticultura integrada.
Fermentacion Alcoholica: 10 dias en depdsitos de acero inoxidable
Fermentacion Malolactica: En depdsito de acero inoxidable.
Método de Filtrado :Microfiltracion por cartucho de membrana
Crianza: 4 meses en barricas de roble francés y americana.
Analitica: (Método acreditado por el ENAC)

Determinacion _Resultado Unidades
GRADO ADQUIRIDO 20°C 14,7 % VOL
ACIDEZ TOTAL (TARTARICO) 4,31 g/l

pH 3,75 pH
ACIDEZ VOLATIL(ACETICO) 0,33 g/l
GLUCOSA + FRUCTOSA 0,1 g/l
AZUCARES REDUCTORES 1,3 g/l
ANHIDRIDO SULFUROSO TOTAL 40 mg/1
ACIDO MALICO 0,14 g/l

INFORMACION DE ENVASADO

Etiqueta Frontal : 80 x 100 mm.

Etiqueta Posterior: Contractiqueta 80 x 60 mm.
Contraetiqueta de la D.O. 60 x 24 mm.

Codigo EAN 13: 8428612010279

Corcho : Natural 44x24 mm.
Botella: Bordelesa 75 y 150 cl.
Embalaje: Caja de carton 6 y 12 uds.
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