DON CONDADO

BLANCO SEMIDULCE

Vino blanco joven semidulce, elaborado mediante
fermentacion controlada a la cual se le ha parado la
fermentacion antes de que todos sus azicares se hayan
convertido en alcohol, dejando asi un suave dulzor.

Elaborado con uva 100% de la variedad zalema, uva
autdctona del condado de Huelva resultando asi un vino
Unico.

Las uvas seleccionadas son estrujadas con la ultima

tecnologia que respeta su color palido, su sabor suave y
su caracteristica fragancia, para dar lugar a este vino de

NOTAS DE CATA Y DEGUSTACION

4 Color limpio, con tonalidades que van desde

el amarillo pajizo a tonalidades verdosas.

4 Altamente dotado de aromas primarios

caracteristicos de la uva zalema. Aromas a
frutas blancas de hueso, platano y manzana
verde y con ligeros punteos florales.

¢ Ligero y sabroso, con equilibrado dulzor y

Don CONDADO
BLANCO WMLt

elegante acidez. Buena via retronasal que
dejan en el postgusto un final elegante.

4 ldeal de cremas, mariscos y pescados
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FICHA TECNICA DATOS LOGISTICOS
NOMBRE COMERCIAL: CODIGO EAN BOTELLA: 8412237002115
Don Condado
ZONA DE PRODUCCION: Condado de Huelva CODIGO EAN CAJA: 08412237062119
DENOMINACION DE ORIGEN: D.O. CONDADO DE BOTELLAS POR CAJA: 6
HUELVA
TIPO DE VINO: Blanco Semidulce CAJAS POR PALET: 100
TIPO SEGUN AZUCARES: Semidulce PESO DE LA CAJA: 7 Kg
TIPO SEGUN CRIANZA: No tiene PESO DEL PALET: 720 Kg
GRADO ALCOHOLICO: 11%Vol DIMENSIONES CAJA: 24cm x 16cm x 33cm
VARIEDAD DE UVA: Zalema DIMENSIONES PALET: 120cm x 80cm x 150cm

BODEGAS
PRIVILEGIO
DEL CONDADO



Elaborado a partir de una esmerada y cuidadosa
seleccién manual de uvas de la variedad moscatel, a la
cual se le ha parado la fermentacion antes de que

todos sus azucares fueran transformados en alcohol,

FRIZZANTE 5 50 manteniendo asi un agradable dulzor y una punzante

1 sensacion gaseosa provocada por el carbénico

generado. Este frizzante de baja graduacion 5,5 % Vol.

a su facil paso y a su baja graduacion es ideal para
cualquier tipo de consumidor.

NOTAS DE CATA Y DEGUSTACION

4 Color limpio, con tonalidades que van desde
el amarillo pajizo a tonalidades verdosas.

4 Altamente dotado de aromas primarios
caracteristicos de la uva moscatel de
Alejandria. Aromas a frutas tropicales y
manzana verde y con ligeros punteos florales.

¢ Ligero y sabroso, notas citricas y a uva
moscatel aparecen en la boca resultando un
vino suave, fresco y equilibrado, con buena
via retronasal y un final elegante.

4 ldeal de cremas, mariscos y pescados
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FICHA TECNICA DATOS LOGISTICOS

NOMBRE COMERCIAL: o CODIGO EAN BOTELLA: 8412237021505

ZONA DE PRODUCCION: Conda"ldoondleniluelva CODIGO EAN CAJA: 08412237021505

DENOMINACION DE ORIGEN: No tiene BOTELLAS POR CAJA: 6

TIPO DE VINO: Moscato Frizzante CAJAS POR PALET: 100

TIPO SEGUN AZUCARES: Semidulce PESO DE LA CAJA: 7Kg

TIPO SEGUN CRIANZA: No tiene PESO DEL PALET: 720 Kg

GRADO ALCOHOLICO: 5,5%Vol DIMENSIONES CAJA: 24cm x 16cm x 33cm

VARIEDAD DE UVA : Moscatel de Alejandria | DIMENSIONES PALET: 120cm x 80cm x 150cm

BODEGAS
PRIVILEGIO
DEL CONDADO




MIORO

SELECCION ZALEMA
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Elaborada a partir de una esmerada y cuidadosa
seleccion manual de uvas de la variedad zalema,
autoctona del Condado de Huelva. Este vino joven y
afrutado es sometido a un proceso de fermentacién a
temperatura controlada que le permite resaltar todo el
potencial aromatico de la variedad.

La utilizacion de la mas avanzada tecnologia en todo el
proceso de elaboracion lo convierten en un vino noble y

selecto; un auténtico privilegio.

NOTAS DE CATA Y DEGUSTACION

4 Color limpio, con tonalidades que van desde

el amarillo pajizo con reflejos nacarinos, muy
brillante, casi incoloro, hasta el amarillo con

tonalidades verdosas.

¢ Altamente dotado de aromas primarios

caracteristicos de la uva zalema, aromas a
fruta blanca madura platano, pera y manzana,
muy limpio en nariz con punteos florales.

¢ Ligero, sabroso, seco, fresco y equilibrado

con buena via retronasal y un final elegante.
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4 ldeal de cremas, mariscos y pescados

FICHA TECNICA

DATOS LOGISTICOS

NOMBRE COMERCIAL.: CODIGO EAN BOTELLA: 8412237002139
MIORO

ZONA DE PRODUCCION: Condado de Huelva CODIGO EAN CAJA: 08412237062133

DENOMINACION DE ORIGEN: | CONDADO DE HUELVA | BOTELLAS POR CAJA: 6

TIPO DE VINO: Blanco Seco CAJAS POR PALET: 100

TIPO SEGUN AZUCARES: Seco PESO DE LA CAJA: 7 Kg

TIPO SEGUN CRIANZA: No tiene PESO DEL PALET: 720 Kg

GRADO ALCOHOLICO: 11,5%Vol DIMENSIONES CAJA: 24cm x 16cm x 33cm

VARIEDAD DE UVA:

100% zalema

DIMENSIONES PALET:

120cm x 80cm x 150cm
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SESEO MOSCATO

Elaborado a partir de una esmerada y cuidadosa
seleccion manual de uvas de la variedad
moscatel, a la cual se le ha parado la
fermentacion, manteniendo asi un agradable
dulzor y una punzante sensacidon gaseosa
provocada por el carbénico generado.

La utilizacién de la mas avanzada tecnologia en
todo el proceso de elaboracion lo convierten en
un vino noble y selecto; un auténtico Iujo
refrescante.

Acompanante ideal de cremas, mariscos y
pescados, debe servirse a una temperatura de
entre 5°C y 7°C.

FICHA TECNICA

NOMBRE COMERCIAL: SESEO MOSCATO

ZONA DE PRODUCCION: CONDADO DE HUELVA

CARACTERISTICAS:

TIPO DE VINO: BLANCO

TIPO DE VINO SEGUN AZUCARES: SEMIDULCE
TIPO DE VINO SEGUN CRIANZA: NO TIENE
GRADO ALCOHOLICO: 5,5 % VOL.

VARIEDAD DE UVA: MOSCATEL DE ALEJANDRIA

ASPECTO DEL VINO: AMARILLO PAJIZO CON

TONOS VERDE LIMON.

DATOS LOGISTICOS

CODIGO EAN: : 8412237001507
BOTELLA: RHIN 75 CL. BLANCA MATEADA

CAPSULA Y TAPON: CAPSULA PILFER VERDE
31,5 X 60..

JUEGO DE ETIQUETAS: ETIQUETA.- IMPRESA A
3 COLORES MAS BARNIZ U.V. SOBRE PAPEL
ADHESIVO TRANSPARENTE.

BOTELLAS POR CAJA: 6

PESO CAJA: 7 Kg.

UNIDADES POR CAPA: 25

CAPAS POR PALET: 4

CAJAS POR PALET: 100

PESO PALET: 715 Kg.

DIMENSIONES CAJA: 24x 16 x 33

DIMENSIONES PALET: 120 x 80 x 147

NOTAS DE CATA Y DEGUSTACION

- VISTA: COLOR LIMPIO, CON TONALIDADES QUE VAN DESDE EL AMARILLO PAJIZO CON
REFLEJOS NACARINOS, MUY BRILLANTE, CASI INCOLORO, HASTA EL AMARILLO CON

TONALIDADES VERDOSAS.

- NARIZ: ALTAMENTE DOTADO DE AROMAS PRIMARIOS CARACTERISTICOS DE LA UVA
MOSCATEL, MUY LIMPIO, CON FRUCTUOSIDAD DE MANZANA, LIMON Y PUNTEOS FLORALES

- BOCA: LIGERO, MUY SABROSO, SECO, SUAVE, FRESCO Y EQUILIBRADO, CON BUENA ViA

RETRONASAL Y UN FINAL ELEGANTE.

- GASTRONOMIA: PESCADOS, MARISCOS, QUESOS FRESCOS, SOPAS Y CREMAS.

-  TEMPERATURA DE CONSUMO: 5-7°C.
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Vino de Hielo Andaluz, elaborado en el calido verano de Huelva.
Las uvas sobremaduras de las variedades Moscatel de Alejandriay
Zalema son congeladas en camaras frigorificas antes de su
prensado. Cuando el grano se hiela el agua se expande y rompe la
uva liberando una gran concentracién de azucares, acidos y
precursores aromaticos que son desarrollados en la Fermentacidn.

Cardmbano es la prueba de que Bodegas Privilegio del Condado
intenta siempre ir mas alla, elaborando el vino que por condiciones
climaticas mas dificil podria resultar y obteniendo un resultado
increible que nada tiene que envidiar a los grandes vinos de hielo

alemanes o canadienses.

Color amarillo palido con tonalidades doradas, muy

limpio y brillante.

Muy limpio y fragante, destacan las notas afrutadas a
fruta blanca y florales (Azahar y jazmin) de la variedad
moscatel. Altamente dotado de aromas primarios que
recuerdan a las uvas de las que proceden.

Presenta un agradable dulzor que combinado con una
buena acidez redondean la boca dejando una sensacion
llena y plena. Es intenso en via retronasal donde
vuelven aflorar las sensaciones frutales y florales.

FICHA TECNICA

oA

CARAMBANO
Condado de Huelva
No tiene

Icewine

dulce

No tiene

10%Vol

Moscatel y zalema
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Acompanante ideal de cremas, mariscos y pescados.

DATOS LOGISTICOS

8412237021079
08412237021079

6

144

5,75 Kg

850 Kg

19cm x 13cm x 31cm
120cmx 80cm x 150cm
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FRESH ON

Bebida elaborada a partir de la fermentacion a
temperatura controlada de una mezcla de zumo de
=Ty uvas y fresas de Huelva, al cual se le corta la
fermentacion mediante procedimientos fisicos
antes de que todos sus azucares sean
transformados en alcohol, posteriormente es
embotellado con todo el carbonico generado en la
fermentacion, resultando asi un vino Frizzante.

Las variedades de uva autéctonas del Condado de
Huelva, Zalema y Moraina se unen a un licuado de
Fresén de Palos para fermentar juntas en depoésitos
de acero inoxidable alcanzando una graduacién de
9%Vol.

Podriamos decir que se trata del primer vino
Frezzante (Vino de Fresas Frizzante) donde los
cultivos principales de Dofana, uva y fresa, se unen
para dar lugar a esta bebida innovadora y singular
que sorprendera a todo tipo de paladares.

Vista: Muy Limpio y Brillante con intenso y vivos
colores rosados.

Nariz: Presenta una gran variedad de aromas
primarios. Aromas a frutos rojos maduros, fresa,
frambuesa y grosellas que se complementan con
unos delicados aromas florales a rosa y violetas.

Boca: En la boca presenta una mezcla de
sensaciones que sorprenden a los consumidores,
porque en la entrada es acido y dulce a la vez,
donde el carbénico ayuda a difundir esta sensacion
por toda la boca. Por via retronasal vuelve a
aparecer las mismas sensaciones a frutos rojos que
aparecian en nariz.




CHIDA

Inspirada en los olores y sabores de Andalucia
occidental y los colores de nuestro océano atlantico,
destaca a simple vista por su caracteristico color
azul. De origen panamefio y actualmente elaborada
en Andalucia, esta bebida dulce, de sabor afrutado y
bajo porcentaje en alcohol hace las delicias de la
juventud actual.

Chida Blue esta elaborada con vino de frutas y
aromatizada con bayas frescas naturales, dos
ingredientes que la convierten en una de esas
cervezas combinadas y refrescantes ideales tanto
para tomarlas solas como para combinarlas en un
coctel con otra bebida espirituosa.

Color azul brillante, con tonalidades turquesas.
Muy limpio y brillante.

Altamente dotado de aromas primarios
caracteristicos de los frutos rojos. Mora, fresas
y grosellas y también frutas tropicales.

Ligero y sabroso, dulce y refrescante,
destacando la presencia de las bayas en el
paladar. Con buena via retronasal donde
reaparecen los frutos rojos

FICHA TECNICA DATOS LOGISTICOS
8412237031504
CHIDA BLUE
HUELVA 1841223703150
33 CIL 24
BEBIDA AROMATIZADA 40
DULCE 13,2 Kg
No tiene 550 Kg
5,0%Vol 24cm x 25cm x 37cm
ZALEMA 120cm x 80cm x 110cm
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MISTERIO

VINO DE LIMON obtenido de una escrupulosa
seleccién de uvas moscatel de Alejandria y zalema
recogidas en vendimia tardia, donde el alcohol
afiadido ha sido previamente macerado con cascaras
de limén deshidratadas. una irrepetible mezcla de
diferentes variedades de limén Eureka, Verna y Fino
que le confieren unas notas citricas muy singulares.

Este tipo de vino es uUnico en el mundo, siendo una
derivacién del Vino Naranja del Condado de Huelva el
cual cuenta con Denominacién de Origen exclusiva, La
DO Vino naranja del Condado de Huelva, donde el
macerado de las cascaras de naranja es sustituido por
las de limon.

MISTERIO
’y,,ﬁtﬁ/f

Se trata de un vino de apariencia y textura sedosa, de un
color amarillento con reflejos verdosos

Muy aromatico y persistente, destaca en su primera
impresion el frescor del limén, un limén sutil y elegante que
recuerda al azahar. Posteriormente afloran notas herbaceas
propias de la variedad de limén Verna.

Enlaboca es sedoso y ligeramente dulce pero sin empalagar,
con una elevadisima acidez que le aporta mucha frescura.

Ideal para las sobremesas largas

FICHA TECNICA DATOS LOGISTICOS

MISTERIO 8412237001071

Condado de Huelva 08412237001071

No 6

Aromatizado 100

Dulce 8,2 Kg

Criaderas y soleras 850 Kg

15%Vol 23cm x 15cm x 34cm

Zalema 120cmx 80cm x 150cm
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MISTERIO

MISTERIO

un vino unico.

Mistela obtenida a base de alcohol que es macerado en cascara
de naranja y después el vino es sometido a un proceso de
envejecimiento de 24 meses en botas de roble por el sistema
tradicional de criaderas y soleras.

Este vino dulce, de aspecto y textura sedosa y fragante aromas
florales, esta concebido para deleitar a los paladares mas
exigentes. Por sus excepcionales caracteristicas y su gran
calidad sé6lo se produce aquellos afios en que vendimia ha
ofrecido fruto de calidad contrastada susceptible de dar lugar a

De color caoba anaranjado, muy brillante y limpio.

Muy aromatico y persistente. Presenta aromas limpios
y profundos, de caracter marcadamente floral (azahar.
jazmin), y tostados procedentes de la barrica.

Sedoso. con ligero dulzor, que no empalaga. A su paso
en boca, vuelven los aromas florales, con toques de
caramelo, es persistente y complejo. Muy largo en via
retronasal

Acompanante ideal para postres y dulces.
Sorprendente combinado, en cocktails, con otras
bebidas (especialmente con ron viejo v cola).

FICHA TECNICA DATOS LOGISTICOS
MISTERIO 8412237001064
Condado de Huelva 08412237061068
D.O. Vino naranja del 6
condado de Huelva
Generoso de licor 100
Dulce 8,2 Kg
Criaderas y soleras 850 Kg
15%Vol 23cm x 15cm x 34cm
Zalema 120cmx 80cm x 150cm
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MISTERIO

MISTERIO

Bajo el nombre de MISTERIO, Vinicola del Condado comercializa
una completa gama de vinos generosos que regalan agradables
sensaciones al paladar; son vinos fruto de décadas de
experiencia y del buen hacer enolégico de la cooperativa y que
recogen lo mejora de la tradicidn vitivinicola de la comarca del
Condado de Huelva. Estos vinos, ademads, recogen el
compromiso de Vinicola del Condado por mantener una riqueza
enologica Unica y exclusiva del Sur de Espaiia, cuyo valor social,
cultural e histérico trasciende lo puramente comercial.

Obtenido del tradicional sistema de criaderas y soleras,
mediante crianza oxidativa, a partir de una cuidadosa seleccion
de uvas de la variedad zalema.

De color caoba con reflejos nacarinos, muy brillante y
limpio.

Muy aromatico y persistente. Aromas terciarios muy
punzantes a frutos secos, especialmente almendra,
complementados con toques de café y toffee.

Seco, lleno de matices y pleno de sabores. Muy
estructurado y persistente y cabe destacar la via
retronasal tan compleja.

Ideal con todo tipo de tapas y aperitivos especialmente
quesos y chacinas. Uno de sus mejores acompafantes,
la almendra salada.

FICHA TECNICA DATOS LOGISTICOS
MISTERIO 8412237001026
Condado de Huelva 08412237061020
D.0. Condado de 6
Huelva
Generoso de licor 100
Seco 8,2 Kg
Criaderas y soleras 850 Kg
18%Vol 23cm x 15cm x 34cm
Zalema 120cmx 80cm x 150cm
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MISTERIO

MISTERIO

Vermouth elaborado siguiendo una receta tradicional de
los anos 50. Obtenido con la maceracion de mas de 40
especies de hierbas, flores y raices diferentes, entre las que
destaca el ajenjo, el anis estrellado, clavo, satuco,
cardamomo, piel de naranja, vainilla, canela, salvia, nuez
moscada, jengibre, manzanilla y otras hierbas a las que
llamamos hierbas de Dofiana, como son el hinojo, el enebro,
la jara y el tomillo.

Posteriormente se envejece en botas de roble americano
por un periodo minimo de 15 meses por el sistema
tradicional de criaderas y soleras, que garantizan la
consistencia y vejez del producto.

Color caoba con reflejos yodados y nacarinos.

Intensa y persistente, dominada por el ajenjo y el satco,
luego aparecen los aromas especiados de canela, clavo,
vainilla, etc, para terminar con el sutil aroma de las
hierbas de Donana.

En boca presenta un equilibrio perfecto entre azucar,
acidez y amargos haciendo que cada uno se compensen
resultando un vino redondo y en armonia.

Ideal con todo tipo de tapas y aperitivos especialmente
quesos y chacinas.

FICHA TECNICA DATOS LOGISTICOS
MISTERIO 8412237001118
Condado de Huelva 08412237001118
No 6
Aromatizado 100
Semidulce 8,2 Kg
Criaderas y soleras 850 Kg
15%Vol 23cm x 15cm x 34cm
Zalema 120cmx 80cm x 150cm
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Sociedad Limitada

MISTERIO DULCE

Obtenido a partir de una escrupulosa vy
limitada seleccion de uvas Zalema, variedad autdctona
del Condado de Huelva, y recogidas en vendimia
tardia.

La secular tradiciéon vinicola de Condado de Huelva y
la dilatada experiencia enoldgica y buen hacer de
Vinicola del Condado se han conjugado para ofrecer
un vino unico, elegante, que hara las delicias de los
paladares mas exigentes.

Mistela de cuidadosa preparacion, siguiendo métodos
auténticamente  tradicionales, tiene un sabor
dificilmente aterciopelado, con un delicado fondo de
pasificacion. Madura en madera noble, tiene reflejos
de oro viejo muy brillantes y consigue una equilibrada
composicion de alcohol y azacares. Galardones:
CINVE 2016, Vinalies de Oro 2003, Medalla de Oro
en el Concurso Mundial de Bruselas 2002, Bacchus de
Plata 2002 y Zarcillo de Plata 2001.

FICHA TECNICA DATOS LOGISTICOS

NOMBRE COMERCIAL: MISTERIO DULCE CODIGO EAN: : 8412237001033

D.0.: CONDADO DE HUELVA BOTELLAS POR CAJA: 6

VARIEDAD: 100% ZALEMA PESO CAJA: 8.20 Kg.

TIPO DE VINO: GENEROSO PESO PALET: 842 Kg.

GRADO ALCOHOLICO: 15 % VOL. CAJAS POR CAPA DE PALET: 25

AZUCAR: DULCE CAJAS POR PALET: 100
DIMENSIONES CAJA: 16 X 23 X 33
DIMENSIONES PALET: 120 x 80 x 150

NOTAS DE CATA Y DEGUSTACION

Vista: De color ambar oscuro, con ribete yodado.
Nariz: Muy limpio, aromatico y persistente. Aromas limpios y profundos, con complejos de crianza.

Boca: Sedoso, con ligero dulzor, muy agradable al paso de boca. Tiene un delicado recuerdo a caramelo y café. Es
persistente y complejo. Largo en via retronasal.

Acompafiamiento: Cualquier postre se preciara de ser acompafiado por este licor, que puede también saborearse
solo. Temperatura de servicio: 13-15°C
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Sociedad Limitada

MISTERIO ORANGE

Obtenido a partir de una escrupulosa vy
limitada seleccion de uvas Moscatel de Alejandria,
recogidas en vendimia tardia.

El alcohol afiadido es macerado en cascara de naranja
y después el vino es sometido a un proceso de
envejecimiento de 24 meses en botas de roble por el
sistema tradicional de criaderas y soleras.

Este vino dulce, de aspecto y textura sedosa y
fragante aromas florales, estd concebido para deleitar
a los paladares més exigentes. Por sus excepcionales
caracteristicas y su gran calidad s6lo se produce
aquellos afios en que vendimia ha ofrecido fruto de
calidad contrastada susceptible de dar lugar a un vino
unico. Acompafante ideal para postres y dulces.
Sorprendente combinado, en cocktails, con otras
bebidas (especialmente con ron viejo y cola).

FICHA TECNICA DATOS LOGISTICOS

NOMBRE COMERCIAL: MISTERIO ORANGE CODIGO EAN: : 8412237001064

D.O.: VINO NARANJA DEL CONDADO DE HUELVA BOTELLAS POR CAJA: 6

VARIEDAD: 50% ZALEMA Y 50%MOSCATEL PESO CAJA: 8.20 Kg.

TIPO DE VINO: GENEROSO PESO PALET: 842 Kg.

GRADO ALCOHOLICO: 15 % VOL. CAJAS POR CAPA DE PALET: 25
AZUCAR: DULCE CAJAS POR PALET: 100

DIMENSIONES CAJA: 16X 23X33

DIMENSIONES PALET: 120 x 80 x 150

NOTAS DE CATA Y DEGUSTACION

Vista: De color caoba anaranjado, muy brillante y limpio.

Nariz: Muy aromatico y persistente. Presenta aromas limpios y profundos, de caracter marcadamente floral (azahar.
jazmin), y tostados procedentes de la barrica.

Boca: Sedoso. con ligero dulzor, que no empalaga. A su paso en boca, vuelven los aromas florales, con toques de
caramelo, es persistente y complejo. Muy largo en via retronasal.




VDM

Vino de Maceracidon Naranja elaborado siguiendo una
receta tradicional de las centenarias Bodegas Pinzén
de Moguer.

Este singular vino es el fruto de la colaboracién entre
Bodegas Privilegio del Condado y la cooperativa
COBELLA de Lepe, quien aporta sus mejores
variedades de naranjas, cuyas cascaras son maceradas
en el alcohol que posteriormente se afiadira al mosto
de uvas moscatel.

: Este vino esta envejecido en crianza oxidativa por el
WQMM sistema tradicional de criaderas y soleras por un

De color caoba anaranjado, muy brillante y limpio.

Muy aromatico y persistente. Presenta aromas limpios
y profundos, de caracter marcadamente floral (azahary
jazmin), y tostados procedentes de la barrica.

| ORANGE MACERATION YANE

WO HARANLA DEL CONDADR DE UM
Denpminacidn da Orin

Sedoso y dulce. A su paso en boca vuelven los aromas
florales, con toques de caramelo, es persistente y
complejo. Muy largo en via retronasal.

Acompafiante ideal para postres y dulces.
Sorprendente combinado en cocktails.

FICHA TECNICA DATOS LOGISTICOS

VDM 8412237001545

Condado de Huelva 08412237061532

CONDADO DE 6

HUELVA

Vino Aromatizado 144

Dulce 6 Kg

24 Meses en 880 Kg

Criaderas y soleras

15%Vol 20cm x 14cm x 32cm

Moscatel 120cmx 80cm x 140cm
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LANTERO
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Elaborado mediante criomaceracion prefermentativa a partir
de una cuidada seleccion de uvas syrah.

Cultivadas en nuestros vifiedos, este vino tinto es el resultado
de un largo proceso de investigacion desarrollado en el seno
de Vinicola del Condado, conjuntamente con la Universidad
de Sevilla, que ha permitido una perfecta adecuacion de esta
variedad a las tierras del Condado de Huelva.

Este proyecto ha dado lugar a un vino muy bien estructurado,
con un cuerpo y aromas muy definidos; un vino vanguardista,
moderno en su concepto, que sorprendera a los paladares
mas exquisitos.

» Color rojo cereza muy vivo, con tonalidades

violaceas en los bordes.

Aromas intenso a frutas rojas y negras,
principalmente destacan la mora y la ciruela.
Punteos florales a rosas y violetas vy
finalmente una sutii serie de aromas
especiados y tostados de la madera.

Resalta otra vez su destacada frutosidad; es
seco, muy equilibrado, ligero al paso de boca
y de buena intensidad aromatica en via
retronasal, donde destacan los aromas del
roble Alier y unos taninos nobles y gustosos.

Ideal con todo tipo de quesos, carnes a la
brasa, especialmente de cerdo ibérico.
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FICHA TECNICA DATOS LOGISTICOS
8412237003303
Lantero Roble
Condado de Huelva 08412237063307
D.O. CONDADO DE 6
HUELVA
Tinto Roble 100
Seco 7 Kg
4-6 meses 720 Kg
13,5%Vol 24cm x 16cm x 33cm
syrah 120cm x 80cm x 150cm
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Sociedad Limitada
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LANTERO COSECHA

Elaborado a partir de una cuidada seleccion de uvas syrah y
tempranillo, cultivadas en nuestros vifiedos, este vino tinto
es el resultado de un largo proceso de investigacion en el
seno de Vinicola del Condado, que ha permitido una
perfecta adecuacion de estas dos variedades a las tierras del
Condado de Huelva, dando lugar a un vino muy bien
estructurado , con un cuerpo y aromas muy definidos; un
vino vanguardista que sorprendera a los paladares mas
exquisitos.
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Es ideal con todo tipo de quesos, especialmente los puros
de oveja, curados y muy curados. Acompafia también
perfectamente las carnes a la brasa, asi como las chacinas.

FICHA TECNICA DATOS LOGISTICOS
NOMBRE COMERCIAL: LANTERO CODIGO EAN: : 8412237003204
ZONA DE PRODUCCION: BOLLULLOS DEL BOTELLAS POR CAJA: 6

CONDADO

PESO CAJA: 8.20 Kg.
DENOMINACION DE ORIGEN: D.O. CONDADO DE

HUELVA PESO PALET: 842 Kg.

TIPO DE VINO: TINTO JOVEN CAJAS POR CAPA DE PALET: 25
TIPO DE VINO SEGUN AZUCARES: SECO. CAJAS POR PALET: 100

TIPO DE VINO SEGUN CRIANZA: NO TIENE. DIMENSIONES CAJA: 16X 23X33
GRADO ALCOHOLICO: 13% vol. DIMENSIONES PALET: 120 x 80 x 150

VARIEDAD DE UVA: SYRAH

NOTAS DE CATA

- Vista: Color rojo cereza, elegante, con tonalidades violaceas en la capa superior que denotan su juventud. Limpio y
muy brillante. NARIZ

- Nariz: Aromas primarios, de buena intensidad, que recuerdan a frutas rojas del bosque (mora, frambuesa, cassis),
con notas tostadas, que evocan a cacao y producen sensaciones balsamicas. Muy frutal.

- Boca: Resalta otra vez su destacada frutosidad; es seco, muy equilibrado, ligero al paso de boca y de buena
intensidad aromatica en via retronasal. Destacan unos taninos nobles y una cierta dulzura que impregna todas las
papilas gustativas.
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Sociedad Limitada

MIORO GRAN SELECCION

La secular tradicion vinicola de Condado de Huelva y la
dilatada experiencia enoldgica y buen hacer de Vinicola del
Condado se han conjugado para ofrecer un vino Uunico,
elegante, que hara las delicias de los paladares mas
exigentes.

Ha sido elaborado a partir de una esmerada seleccion de
uvas de las variedades autéctonas del Condado de Huelva
Zalema y Listan de Huelva recolectadas en el momento
oportuno para que ofrezcan un adecuado equilibrio de acidez
y frescura. El mosto obtenido es fermentado a temperatura
controlada entre 14-16°C y posteriormente se realiza una
crianza sobre lias para aportarle mayor complejidad y
volumen en boca.

MIORO Gran Seleccién es, sin duda, el gran vino blanco del
Sur y uno de los vinos mas galardonados de Andalucia,
reconocido por los premios Zarcillo de Bronce 2002 y Medalla
de Bronce en la muestra internacional de Marbella, 2003,
premios Mezquita 2008 y CINVE 2017.

FICHA TECNICA

NOMBRE COMERCIAL: MIORO GRAN SELECCION | CODIGO EAN: : 8412237002191

D.O.: CONDADO DE HUELVA

VARIEDAD: ZALEMA Y LISTAN DE HUELVA
TIPO DE VINO: BLANCO JOVEN
GRADO ALCOHOLICO: 12 % VOL.

AZUCAR: SECO

DATOS LOGISTICOS

BOTELLAS POR CAJA: 6

PESO CAJA: 8.4 Kg.

PESO PALET: 660 Kg.

CAJAS POR CAPA DE PALET: 19
CAJAS POR PALET: 76
DIMENSIONES CAJA: 18 X 28 X 30

DIMENSIONES PALET: 120 x 80 x 135

NOTAS DE CATA Y DEGUSTACION

- Vista: : Color amarillo palido, con tonalidades verdosas, muy limpio y brillante.

- Nariz: Altamente dotado de aromas primarios. Por un lado aromas afrutados a fruta blanca que recuerdan a manzana,
pera y platano que provienen de la uva zalema, posteriormente aparecen otros aromas florales y herbaceos de la

variedad listan.

- Boca: Elegante de muy buen paso de boca y equilibrada acidez, con una persistencia media y buena estructura. Por
via retronasal vuelven a salir todos esos aromas afrutados que destacaban en la fase olfativa.




BAG IN BOX

Elaboramos toda una familia de vinos tradicionales a
partir de una esmerada y cuidadosa seleccion manual de
nuestras variedades de uvas, utilizando ademas la mas
avanzada tecnologia en todo el proceso de elaboracion,
obteniendo asi unos vinos nobles y selectos.

El envasado en bag in box garantiza la conservacion de

e los vinos, asi como su inocuidad durante largas
Ij!f-"j: temporadas consiguiendo una conservacion sin
&, ) 5 ﬁ v oxidaciones, ni contaminaciones.
DATOS LOGISTICOS
15 60
16 Kg 980 Kg
24cm x 23cm x 33cm 120cmx 80cm x 150cm
FICHA TECNICA
VINO BLANCO BLANCO 11¢° SECO NO TIENE ZALEMA NO
VINO BLANCO SEMI BLANCO 112  SEMIDULCE NO TIENE ZALEMA NO
VINO NUEVO/MOSTO MOSTO 11° SECO NO TIENE ZALEMA NO
VINO TINTO TINTO 12¢ SECO NO TIENE SYRAH NO
VINO TINTO CRIANZA TINTO 13¢ SECO 6 MESES SYRAH NO
VINO LISTAN BLANCO 14° SECO NO TIENE LISTAN SI
BLANCO o SECO BIOLOGICA 1 ANO
FINA LA SIEMPRE ALEGRE 14 craniaas v oormnas  LALEMA - NO
BLANCO 0o SECO OXIDATIVA 1 ANO
SOL. BOTARROBLE 14 CRIADERAS Y SOLERAS ZALEMA | NO
SOLERA 0 SECO OXIDATIVA 3 ANOS
SOLERA VIEJA 15 CRIADERAS Y SOLERAS ZALEMA | 5l
FINA 0 SECO BIOLOGICA 3 ANOS
MIPLATA 15 CRIADERAS Y SOLERAS LISTAN Sl
MISTELA o DULCE 9°Bé OXIDATIVA 1 ANOS
MISTELA 15 ® | CRIADERAS Y SOLERAS ZALEMA | 5l
MISTELA PX/ PASAS MISTELA 152  DULCE18°Bé  OXIDATIVA 3 ANOS P X S]
MISTELA MOSCATEL ~ MISTELA 152  DULCE9°Bé NO TIENE MOSCATEL S
NARANJA 0 DULCE 92Bé = CRIADERASY SOLERAS = MOSCATEL
NARANJA A~ 15 ) 2 ANOS ol
VERMOUTH VERMUT  15¢ DULCE OXIDATIVA3ANOS  ZALEMA  NO
VINAGRE VINAGRE 70 SECO NO TIENE ZALEMA NO
VINAGRE ANEJO VINAGRE =~ 8¢ SECO OXIDATIVA3ANOS  7ZALEMA NO
Jlm R
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