
 

 
 

FICHA 7eCNICA 
 

DA7OS LOGIS7ICOS 

NOMBRE COMERCIAL:   
DRQ CRQGDGR 

CODIGO EAN BO7ELLA: 8412237002115 

=ONA DE PROD8CCIÏN:  CRQGDGR GH HXHOYD CODIGO EAN CAJA: 08412237062119 
DENOMINACIÏN DE ORIGEN: D.O. CONDADO DE 

H8EL9A 
BO7ELLAS POR CAJA: 6 

7IPO DE 9INO: BODQFR SHPLGXOFH CAJAS POR PALE7: 100 
7IPO SEGÒN A=ÒCARES: SHPLGXOFH PESO DE LA CAJA: 7 KJ 
7IPO SEGÒN CRIAN=A: NR WLHQH PESO DEL PALE7: 720 KJ 
GRADO ALCOHÏLICO: 11%9RO DIMENSIONES CAJA: 24FP [ 16FP [ 33FP 
9ARIEDAD DE 89A : =DOHPD DIMENSIONES PALE7: 120FP [ 80FP [ 150FP 

BLANCO SEMIDULCE 

ViQR bOaQcR MRYeQ VePidXOce, eOabRUadR PediaQWe 
feUPeQWaciyQ cRQWUROada a Oa cXaO Ve Oe ha SaUadR Oa 
feUPeQWaciyQ aQWeV de TXe WRdRV VXV a]~caUeV Ve ha\aQ 
cRQYeUWidR eQ aOcRhRO, deMaQdR aVt XQ VXaYe dXO]RU. 
 
EOabRUadR cRQ XYa 100% de Oa YaUiedad ]aOePa, XYa 
aXWycWRQa deO cRQdadR de HXeOYa UeVXOWaQdR aVt XQ YiQR 
~QicR. 
 
 LaV XYaV VeOecciRQadaV VRQ eVWUXMadaV cRQ Oa ~OWiPa 
WecQRORgta TXe UeVSeWa VX cRORU SiOidR, VX VabRU VXaYe \ 
VX caUacWeUtVWica fUagaQcia, SaUa daU OXgaU a eVWe YiQR de 
OiQaMe.  

NO7AS DE CA7A < DEG8S7ACIÏN 

CRORU OiPSiR, cRQ WRQaOidadeV TXe YaQ deVde 
eO aPaUiOOR SaMi]R a WRQaOidadeV YeUdRVaV.  
 
AOWaPeQWe dRWadR de aURPaV SUiPaUiRV 
caUacWeUtVWicRV de Oa XYa ]aOePa. AURPaV a 
fUXWaV bOaQcaV de hXeVR, SOiWaQR \ PaQ]aQa 
YeUde \ cRQ OigeURV SXQWeRV fORUaOeV.  
 
LigeUR \ VabURVR, cRQ eTXiOibUadR dXO]RU \ 
eOegaQWe acide]. BXeQa Yta UeWURQaVaO TXe 
deMaQ eQ eO SRVWgXVWR XQ fiQaO eOegaQWe.  
 
IdeaO de cUePaV, PaUiVcRV \ SeVcadRV 
 
7-9 C 

DON CONDADO 



 

 
 

FICHA TeCNICA 
 

DATOS LOGISTICOS 

NOMBRE COMERCIAL:   
NR QL Qi 

CODIGO EAN BOTELLA: 8412237021505 

=ONA DE PROD8CCIÏN:  CRQGDGR GH HXHOYD CODIGO EAN CAJA: 08412237021505 
DENOMINACIÏN DE ORIGEN: NR WLHQH BOTELLAS POR CAJA: 6 
TIPO DE 9INO: MRVFDWR FUL]]DQWH CAJAS POR PALET: 100 
TIPO SEGÒN A=ÒCARES: SHPLGXOFH PESO DE LA CAJA: 7 KJ 
TIPO SEGÒN CRIAN=A: NR WLHQH PESO DEL PALET: 720 KJ 
GRADO ALCOHÏLICO: 5,5%9RO DIMENSIONES CAJA: 24FP [ 16FP [ 33FP 
9ARIEDAD DE 89A : MRVFDWHO GH AOHMDQGUtD DIMENSIONES PALET: 120FP [ 80FP [ 150FP 

FRIZZANTE 5,5� 

ElabRUadR a SaUWiU de Xna eVmeUada \ cXidadRVa 
Velecciyn manXal de XYaV de la YaUiedad mRVcaWel, a la 
cXal Ve le ha SaUadR la feUmenWaciyn anWeV de TXe 
WRdRV VXV a]~caUeV fXeUan WUanVfRUmadRV en alcRhRl, 
manWeniendR aVt Xn agUadable dXl]RU \ Xna SXn]anWe 
VenVaciyn gaVeRVa SURYRcada SRU el caUbynicR 
geneUadR. EVWe fUi]]anWe de baja gUadXaciyn 5,5 % VRl. 
a VX ficil SaVR \ a VX baja gUadXaciyn eV ideal SaUa 
cXalTXieU WiSR de cRnVXmidRU. 

 

NOTAS DE CATA < DEG8STACIÏN 

CRlRU limSiR, cRn WRnalidadeV TXe Yan deVde 
el amaUillR Saji]R a WRnalidadeV YeUdRVaV.  
 
AlWamenWe dRWadR de aURmaV SUimaUiRV 
caUacWeUtVWicRV de la XYa mRVcaWel de 
AlejandUta. AURmaV a fUXWaV WURSicaleV \ 
man]ana YeUde \ cRn ligeURV SXnWeRV flRUaleV.  
 
LigeUR \ VabURVR, nRWaV ctWUicaV \ a XYa 
mRVcaWel aSaUecen en la bRca UeVXlWandR Xn 
YinR VXaYe, fUeVcR \ eTXilibUadR, cRn bXena 
Yta UeWURnaVal \ Xn final eleganWe.  
 
Ideal de cUemaV, maUiVcRV \ SeVcadRV 
 
7-9 C 

NO NI NA 



 

 
 

FICHA 7eCNICA 
 

DA7OS LOGIS7ICOS 

NOMBRE COMERCIAL:   
MIORO 

CODIGO EAN BO7ELLA: 8412237002139 

=ONA DE PROD8CCIÏN:  CRQGDGR GH HXHOYD CODIGO EAN CAJA: 08412237062133 
DENOMINACIÏN DE ORIGEN: CONDADO DE H8EL9A BO7ELLAS POR CAJA: 6 
7IPO DE 9INO: BODQFR SHFR CAJAS POR PALE7: 100 
7IPO SEGÒN A=ÒCARES: SHFR PESO DE LA CAJA: 7 KJ 
7IPO SEGÒN CRIAN=A: NR WLHQH PESO DEL PALE7: 720 KJ 
GRADO ALCOHÏLICO: 11,5%9RO DIMENSIONES CAJA: 24FP [ 16FP [ 33FP 
9ARIEDAD DE 89A : 100% ]DOHPD DIMENSIONES PALE7: 120FP [ 80FP [ 150FP 

SELECCIÏN ZALEMA 

ElaboUada a paUWiU de Xna eVmeUada \ cXidadoVa 
Velecciyn manXal de XYaV de la YaUiedad ]alema, 
aXWycWona del Condado de HXelYa. EVWe Yino joYen \ 
afUXWado eV VomeWido a Xn pUoceVo de feUmenWaciyn a 
WempeUaWXUa conWUolada TXe le peUmiWe UeValWaU Wodo el 
poWencial aUomiWico de la YaUiedad.  
 
La XWili]aciyn de la miV aYan]ada Wecnologta en Wodo el 
pUoceVo de elaboUaciyn lo conYieUWen en Xn Yino noble \ 
VelecWo; Xn aXWpnWico pUiYilegio. 
  
 

NO7AS DE CA7A < DEG8S7ACIÏN 

ColoU limpio, con WonalidadeV TXe Yan deVde 
el amaUillo paji]o con UeflejoV nacaUinoV, mX\ 
bUillanWe, caVi incoloUo, haVWa el amaUillo con 
WonalidadeV YeUdoVaV.  
 
AlWamenWe doWado de aUomaV pUimaUioV 
caUacWeUtVWicoV de la XYa ]alema, aUomaV a 
fUXWa blanca madXUa pliWano, peUa \ man]ana, 
mX\ limpio en naUi] con pXnWeoV floUaleV. 
 
LigeUo, VabUoVo, Veco, fUeVco \ eTXilibUado 
con bXena Yta UeWUonaVal \ Xn final eleganWe.  
 
Ideal de cUemaV, maUiVcoV \ peVcadoV 
 
7-9 C 

MIORO 



 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

FICHA TeCNICA 
 
NOMB5E COME5CIAL: 6E6EO MO6CA7O 
 
=ONA DE 35OD8CCION: CONDADO DE H8EL9A 
 
 
CA5AC7E5I67ICA6: 
 
7I3O DE 9INO:  BLANCO  
 
7I3O DE 9INO 6EGÒN A=8CA5E6: 6EMID8LCE 
 
7I3O DE 9INO 6EGÒN C5IAN=A: NO 7IENE 
 
G5ADO ALCOHOLICO: 5,5 % 9OL. 
 
9A5IEDAD DE 89A: MO6CA7EL DE ALEJAND5IA 
 
A63EC7O DEL 9INO: AMA5ILLO PAJI=O CON 
7ONO6 9E5DE LIMON. 

DATOS LOGËSTICOS 
 
CODIGO EAN: : 8412237001507 
 
BO7ELLA:  5HIN 75 CL.BLANCA MA7EADA 
 
CA368LA < 7A3ON:  CÈP68LA PILFE5 9E5DE 
31,5 ; 60.. 
 
J8EGO DE E7I48E7A6: E7IQ8E7A.- IMP5E6A A 
3 COLO5E6 MA6 BA5NI= 8.9. 6OB5E PAPEL 
ADHE6I9O 75AN6PA5EN7E.  
 
BO7ELLA6 3O5 CAJA: 6 
 
3E6O CAJA: 7 KJ. 
 
8NIDADE6 3O5 CA3A: 25 
 
CA3A6 3O5 3ALE7: 4 
 
CAJA6 3O5 3ALE7: 100 
 
3E6O 3ALE7: 715 KJ. 
 
DIMEN6IONE6 CAJA:   24 [ 16 [ 33 
 
DIMEN6IONE6 3ALE7: 120 [ 80 [ 147 

NOTAS DE CATA < DEGUSTACIÏN 
 

- 9I67A: COLO5 LIMPIO, CON 7ONALIDADE6 Q8E 9AN DE6DE EL AMA5ILLO PAJI=O CON 
5EFLEJO6 NACA5INO6, M8< B5ILLAN7E, CA6I INCOLO5O, HA67A EL AMA5ILLO CON 
7ONALIDADE6 9E5DO6A6. 

 
- NA5I=: AL7AMEN7E DO7ADO DE A5OMA6 P5IMA5IO6 CA5AC7E5Ë67ICO6 DE LA 89A 

MO6CA7EL, M8< LIMPIO, CON F58C78O6IDAD DE MAN=ANA, LIMON < P8N7EO6 FLO5ALE6 
 

- BOCA: LIGE5O, M8< 6AB5O6O, 6ECO, 68A9E, F5E6CO < EQ8ILIB5ADO, CON B8ENA 9ËA 
5E75ONA6AL < 8N FINAL ELEGAN7E. 

 
- GA675ONOMËA: PE6CADO6, MA5I6CO6, Q8E6O6 F5E6CO6, 6OPA6 < C5EMA6. 

 
- 7EM3E5A785A DE CON68MO: 5-7�C. 

 
 

 

SESEO MOSCATO 
 
Elaborado a parWir de Xna esmerada \ cXidadosa 
selecciyn manXal de XYas de la Yariedad 
moscaWel, a la cXal se le ha parado la 
fermenWaciyn, manWeniendo ast Xn agradable 
dXl]or \ Xna pXn]anWe sensaciyn gaseosa 
proYocada por el carbynico generado. 
 
La XWili]aciyn de la mis aYan]ada Wecnologta en 
Wodo el proceso de elaboraciyn lo conYierWen en 
Xn Yino noble \ selecWo; Xn aXWpnWico lXjo 
refrescanWe. 
 
AcompaxanWe ideal de cremas, mariscos \ 
pescados, debe serYirse a Xna WemperaWXra de 
enWre 5�C \ 7�C. 
 



 

 
 

FICHA TÉCNICA DATOS LOGISTICOS 

NOMBRE COMERCIAL:  CARÁMBANO CODIGO EAN BOTELLA: ͺͶ1ʹʹ͵͹0ʹ10͹ͻ 
ZONA DE PRODUCCIÓN:  Condado de Huelva CODIGO EAN CAJA: 0ͺͶ1ʹʹ͵͹0ʹ10͹ͻ 
DENOMINACIÓN DE ORIGEN: No tiene BOTELLAS POR CAJA: ͸ 
TIPO DE VINO: Icewine CAJAS POR PALET: 1ͶͶ 
TIPO SEGÚN AZÚCARES: dulce PESO DE LA CAJA: ͷ,͹ͷ Kg 
TIPO SEGÚN CRIANZA: No tiene PESO DEL PALET: ͺͷ0 Kg 
GRADO ALCOHÓLICO: 10ΨVol DIMENSIONES CAJA: 1ͻcm x 1͵cm x ͵1cm 
VARIEDAD DE UVA : Moscatel y zalema DIMENSIONES PALET: 1ʹ0cmx ͅ 0cm x 1ͷ0cm 

Vino de Hielo Andaluz, elaborado en el cálido verano de Huelva. 
Las uvas sobremaduras de las variedades Moscatel de Alejandría y 
Zalema son congeladas en cámaras frigoríficas antes de su 
prensado. Cuando el grano se hiela el agua se expande y rompe la 
uva liberando una gran concentración de azúcares, ácidos y 
precursores aromáticos que son desarrollados en la Fermentación.  
 
Carámbano es la prueba de que Bodegas Privilegio del Condado 
intenta siempre ir más allá, elaborando el vino que por condiciones 
climáticas más difícil podría resultar y obteniendo un resultado 
increíble que nada tiene que envidiar a los grandes vinos de hielo 
alemanes o canadienses. 
 

 N��A� DE CA�A � DEG���ACIVN 
Color amarillo pálido con tonalidades doradas, muy 
limpio y brillante. 
 
Muy limpio y fragante, destacan las notas afrutadas a 
fruta blanca y florales (Azahar y jazmín) de la variedad 
moscatel. Altamente dotado de aromas primarios que 
recuerdan a las uvas de las que proceden. 
 
Presenta un agradable dulzor que combinado con una 
buena acidez redondean la boca dejando una sensación 
llena y plena. Es intenso en vía retronasal donde 
vuelven aflorar las sensaciones frutales y florales. 
 
Acompañante ideal de cremas, mariscos y pescados. 

CARAMBANO 
9IN2 DE HIEL2 



 

 

 
 

FRESH ON 
 

Bebida elaborada a partir de la fermentación a 
temperatura controlada de una mezcla de zumo de 
uvas y fresas de Huelva, al cual se le corta la 
fermentación mediante procedimientos físicos 
antes de que todos sus azúcares sean 
transformados en alcohol, posteriormente es 
embotellado con todo el carbónico generado en la 
fermentación, resultando así un vino Frizzante. 

Las variedades de uva autóctonas del Condado de 
Huelva, Zalema y Moraina se unen a un licuado de 
Fresón de Palos para fermentar juntas en depósitos 
de acero inoxidable alcanzando una graduación de 
9%Vol. 

Podríamos decir que se trata del primer vino 
Frezzante (Vino de Fresas Frizzante) donde los 
cultivos principales de Doñana, uva y fresa, se unen 
para dar lugar a esta bebida innovadora y singular 
que sorprenderá a todo tipo de paladares. 

Vista: Muy Limpio y Brillante con intenso y vivos 
colores rosados. 

Nariz: Presenta una gran variedad de aromas 
primarios. Aromas a frutos rojos maduros, fresa, 
frambuesa y grosellas que se complementan con 
unos delicados aromas florales a rosa y violetas. 

Boca: En la boca presenta una mezcla de 
sensaciones que sorprenden a los consumidores, 
porque en la entrada es ácido y dulce a la vez, 
donde el carbónico ayuda a difundir esta sensación 
por toda la boca. Por vía retronasal vuelve a 
aparecer las mismas sensaciones a frutos rojos que 
aparecían en nariz. 



 

 
 

FICHA TeCNICA 
 

DATOS LOGISTICOS 

NOMBRE COMERCIAL:   
CHIDA BL8E 

CODIGO EAN BOTELLA: 8412237031504 

=ONA DE PROD8CCIÏN:  H8EL9A CODIGO EAN CAJA: 1841223703150 
CAPACIDAD: 33 CO. BOTELLAS POR CAJA: 24 
TIPO DE 9INO: BEBIDA AROMATI=ADA CAJAS POR PALET: 40 
TIPO SEGÒN A=ÒCARES: D8LCE PESO DE LA CAJA: 13,2 KJ 
TIPO SEGÒN CRIAN=A: NR WLHQH PESO DEL PALET: 550 KJ 
GRADO ALCOHÏLICO: 5,0%9RO DIMENSIONES CAJA: 24FP [ 25FP [ 37FP 
9ARIEDAD DE 89A : =ALEMA DIMENSIONES PALET: 120FP [ 80FP [ 110FP 

BEBIDA DE FRUTAS 

InVpiUada en loV oloUeV \ VaboUeV de AndalXcta 
occidenWal \ loV coloUeV de nXeVWUo ocpano aWlinWico, 
deVWaca a Vimple YiVWa poU VX caUacWeUtVWico coloU 
a]Xl. De oUigen panamexo \ acWXalmenWe elaboUada 
en AndalXcta, eVWa bebida dXlce, de VaboU afUXWado \ 
bajo poUcenWaje en alcohol hace laV deliciaV de la 
jXYenWXd acWXal. 
Chida BlXe eVWi elaboUada con Yino de fUXWaV \ 
aUomaWi]ada con ba\aV fUeVcaV naWXUaleV, doV 
ingUedienWeV qXe la conYieUWen en Xna de eVaV 
ceUYe]aV combinadaV \ UefUeVcanWeV idealeV WanWo 
paUa WomaUlaV VolaV como paUa combinaUlaV en Xn 
cycWel con oWUa bebida eVpiUiWXoVa. 

NOTAS DE CATA < DEG8STACIÏN 

ColoU a]Xl bUillanWe, con WonalidadeV WXUqXeVaV. 
MX\ limpio \ bUillanWe.  
 
AlWamenWe doWado de aUomaV pUimaUioV 
caUacWeUtVWicoV de loV fUXWoV UojoV. MoUa, fUeVaV 
\ gUoVellaV \ Wambipn fUXWaV WUopicaleV.  
 
LigeUo \ VabUoVo, dXlce \ UefUeVcanWe, 
deVWacando la pUeVencia de laV ba\aV en el 
paladaU. Con bXena Yta UeWUonaVal donde 
UeapaUecen loV fUXWoV UojoV  
 

CHIDA 



 

 
 

FICHA TÉCNICA DATOS LOGISTICOS 

NOMBRE COMERCIAL:  MISTERIO CODIGO EAN BOTELLA: ͺ41223͹0010͹1 
ZONA DE PRODUCCIÓN:  Condado de Huelva CODIGO EAN CAJA: 0ͺ41223͹0010͹1 
DENOMINACIÓN DE ORIGEN: No BOTELLAS POR CAJA: ͸ 
TIPO DE VINO: Aromátizado CAJAS POR PALET: 100 
TIPO SEGÚN AZÚCARES: Dulce PESO DE LA CAJA: ͺ,2 Kg 
TIPO SEGÚN CRIANZA: Criaderas y soleras PESO DEL PALET: ͺͷ0 Kg 
GRADO ALCOHÓLICO: 1ͷΨVol DIMENSIONES CAJA: 23cm x 1ͷcm x 34cm 
VARIEDAD DE UVA : Zalema DIMENSIONES PALET: 120cmx ͅ 0cm x 1ͷ0cm 

VINO DE LIMVN obtenido de una escrupulosa 
selección de uvas moscatel de Alejandría y zalema 
recogidas en vendimia tardía, donde el alcohol 
añadido ha sido previamente macerado con cáscaras 
de limón deshidratadas. una irrepetible mezcla de 
diferentes variedades de limón Eureka, Verna y Fino 
que le confieren unas notas cítricas muy singulares. 
 
Este tipo de vino es único en el mundo, siendo una 
derivación del Vino Naranja del Condado de Huelva el 
cual cuenta con Denominación de Origen exclusiva, La 
DO Vino naranja del Condado de Huelva, donde el 
macerado de las cáscaras de naranja es sustituido por 
las de limón. 
  NOTAS DE CATA Y DEGUSTACIVN 

Se trata de un vino de apariencia y textura sedosa, de un 
color amarillento con reflejos verdosos  
 
Muy aromático y persistente, destaca en su primera 
impresión el frescor del limón, un limón sutil y elegante que 
recuerda al azahar. Posteriormente afloran notas herbáceas 
propias de la variedad de limón Verna. 
 
En la boca es sedoso y ligeramente dulce pero sin empalagar, 
con una elevadísima acidez que le aporta mucha frescura. 
 
Ideal para las sobremesas largas  

MISTERIO 
EXPERIENCE  



ȱ

 
ȱ

FICHA TÉCNICA DATOS LOGISTICOS 

NOMBRE COMERCIAL:  MISTERIO CODIGO EAN BOTELLA: ͺͶ122͵͹0010͸Ͷ 
ZONA DE PRODUCCIÓN:  Condado de Huelva CODIGO EAN CAJA: 0ͺͶ122͵͹0͸10͸ͺ 

DENOMINACIÓN DE ORIGEN: D.O. Vino naranja del 
condado de Huelva BOTELLAS POR CAJA: ͸ 

TIPO DE VINO: Generoso de licor CAJAS POR PALET: 100 
TIPO SEGÚN AZÚCARES: Dulce PESO DE LA CAJA: ͺ,2 Kg 
TIPO SEGÚN CRIANZA: Criaderas y soleras PESO DEL PALET: ͺͷ0 Kg 
GRADO ALCOHÓLICO: 1ͷΨVol DIMENSIONES CAJA: 2͵cm x 1ͷcm x ͵Ͷcm 
VARIEDAD DE UVA : Zalema DIMENSIONES PALET: 120cmx ͅ 0cm x 1ͷ0cm 

Mistela obtenida  a base de alcohol que es macerado en cascara 
de naranja y después el vino es sometido a un proceso de 
envejecimiento de 2Ͷ meses en botas de roble por el sistema 
tradicional de criaderas y soleras. 
 
 Este vino dulce, de aspecto y textura sedosa y fragante aromas 
florales, está concebido para deleitar a los paladares más 
exigentes. Por sus excepcionales características y su gran 
calidad sólo se produce aquellos años en que vendimia ha 
ofrecido fruto de calidad contrastada susceptible de dar lugar a 
un vinoȱønicoǯȱ 

N��A� DE CA�A � DEG���ACIVN 
De color caoba anaranjado, muy brillante y limpio.  
 
Muy aromático y persistente. Presenta aromas limpios 
y profundos, de carácter marcadamente floral (azahar. 
jazmín), y tostados procedentes de la barrica.  
 
Sedoso. con ligero dulzor, que no empalaga. A su paso 
en boca, vuelven los aromas florales, con toques de 
caramelo, es persistente y complejo. Muy largo en vía 
retronasal 
 
Acompañante ideal para postres y dulces. 
Sorprendente combinado, en cocktails, con otras 
bebidas (especialmente con ron viejo y cola).  

MISTERIO 
NA5ANJA 



 

 
 

FICHA TÉCNICA DATOS LOGISTICOS 

NOMBRE COMERCIAL:  MISTERIO CODIGO EAN BOTELLA: ͺͶ1223͹00102͸ 
ZONA DE PRODUCCIÓN:  Condado de Huelva CODIGO EAN CAJA: 0ͺͶ1223͹0͸1020 

DENOMINACIÓN DE ORIGEN: D.O. Condado de 
Huelva BOTELLAS POR CAJA: ͸ 

TIPO DE VINO: Generoso de licor CAJAS POR PALET: 100 
TIPO SEGÚN AZÚCARES: Seco PESO DE LA CAJA: ͺ,2 Kg 
TIPO SEGÚN CRIANZA: Criaderas y soleras PESO DEL PALET: ͺͷ0 Kg 
GRADO ALCOHÓLICO: 1ͺΨVol DIMENSIONES CAJA: 23cm x 1ͷcm x 3Ͷcm 
VARIEDAD DE UVA : Zalema DIMENSIONES PALET: 120cmx ͅ 0cm x 1ͷ0cm 

Bajo el nombre de MISTERIO, Vinícola del Condado comercializa 
una completa gama de vinos generosos que regalan agradables 
sensaciones al paladar; son vinos fruto de décadas de 
experiencia y del buen hacer enológico de la cooperativa y que 
recogen lo mejora de la tradición vitivinícola de la comarca del 
Condado de Huelva.  Estos vinos, además, recogen el 
compromiso de Vinícola del Condado por mantener una riqueza 
enológica única y exclusiva del Sur de España, cuyo valor social, 
cultural e histórico trasciende lo puramente comercial. 
 
Obtenido del tradicional sistema de criaderas y soleras, 
mediante crianza oxidativa, a partir de una cuidadosa selección 
de uvas de la variedad zalema. 

N��A� DE CA�A � DEG���ACIVN 
De color caoba con reflejos nacarinos, muy brillante y 
limpio.  
 
Muy aromático y persistente. Aromas terciarios muy 
punzantes a frutos secos, especialmente almendra, 
complementados con toques de café y toffee.  
 
Seco, lleno de matices y pleno de sabores. Muy 
estructurado y persistente y cabe destacar la via 
retronasal tan compleja. 
 
Ideal con todo tipo de tapas y aperitivos especialmente 
quesos y chacinas. Uno de sus mejores acompañantes, 
la almendra salada. 

MISTERIO 
OLORO6O 



 

 
 

FICHA TÉCNICA DATOS LOGISTICOS 

NOMBRE COMERCIAL:  MISTERIO CODIGO EAN BOTELLA: ͺ41223͹00111ͺ 
ZONA DE PRODUCCIÓN:  Condado de Huelva CODIGO EAN CAJA: 0ͺ41223͹00111ͺ 
DENOMINACIÓN DE ORIGEN: No BOTELLAS POR CAJA: ͸ 
TIPO DE VINO: Aromátizado CAJAS POR PALET: 100 
TIPO SEGÚN AZÚCARES: Semidulce PESO DE LA CAJA: ͺ,2 Kg 
TIPO SEGÚN CRIANZA: Criaderas y soleras PESO DEL PALET: ͺ50 Kg 
GRADO ALCOHÓLICO: 15ΨVol DIMENSIONES CAJA: 23cm x 15cm x 34cm 
VARIEDAD DE UVA : Zalema DIMENSIONES PALET: 120cmx ͅ 0cm x 150cm 

Vermouth elaborado siguiendo una receta tradicional de 
los años 50.  Obtenido con la maceración de más de 40 
especies de hierbas, flores y raíces diferentes, entre las que 
destaca el ajenjo, el anís estrellado, clavo, saúco, 
cardamomo, piel de naranja, vainilla, canela, salvia, nuez 
moscada, jengibre, manzanilla y otras hierbas a las que 
llamamos hierbas de Doñana, como son el hinojo, el enebro, 
la jara y el tomillo.  
 
Posteriormente se envejece en botas de roble americano 
por un periodo mínimo de 15 meses por el sistema 
tradicional de criaderas y soleras, que garantizan la 
consistencia y vejez del producto. 

N��A� DE CA�A � DEG���ACIVN 
Color caoba con reflejos yodados y nacarinos.  
 
Intensa y persistente, dominada por el ajenjo y el saúco, 
luego aparecen los aromas especiados de canela, clavo, 
vainilla, etc, para terminar con el sutil aroma de las 
hierbas de Donana. 
 
En boca presenta un equilibrio perfecto entre azúcar, 
acidez y amargos haciendo que cada uno se compensen 
resultando un vino redondo y en armonía. 
 
Ideal con todo tipo de tapas y aperitivos especialmente 
quesos y chacinas.  

MISTERIO 
9ERMOUTH 



 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

FICHA TeCNICA 
 
120B5E C20E5CIAL: MISTERIO DULCE 
 
D.2.:  CONDADO DE HUELVA 
 
9A5IEDAD: 100% =ALEMA  
 
7I32 DE 9I12:  GENEROSO 
 
G5AD2 ALC2H2LIC2: 15 % VOL. 
 
A=8CA5: DULCE 
 
 

DATOS LOGËSTICOS 
 
C2DIG2 EA1: � 8412237001033 
 
B27ELLA6 325 CAJA: 6 
 
3E62 CAJA: 8.20 KJ. 
 
3E62 3ALE7: 842 KJ. 
 
CAJA6 325 CA3A DE 3ALE7: 25 
 
CAJA6 325 3ALE7: 100 
 
DI0E16I21E6 CAJA:   16 ; 23 ; 33 
 
DI0E16I21E6 3ALE7: 120 [ 80 [ 150 
 

NOTAS DE CATA < DEG8STACIÏN 
 
ViVWa: De cRlRU iPbaU RVcXUR, cRQ UibeWe \RdadR.  
 
NaUi]: MX\ liPSiR, aURPiWicR \ SeUViVWeQWe. AURPaV liPSiRV \ SURfXQdRV, cRQ cRPSlejRV de cUiaQ]a. 
 
BRca: SedRVR, cRQ ligeUR dXl]RU, PX\ agUadable al SaVR de bRca. TieQe XQ delicadR UecXeUdR a caUaPelR \ cafp. EV 
SeUViVWeQWe \ cRPSlejR. LaUgR eQ Yta UeWURQaVal.  
 
AcRPSaxaPieQWR: CXalTXieU SRVWUe Ve SUeciaUi de VeU acRPSaxadR SRU eVWe licRU, TXe SXede WaPbipQ VabRUeaUVe 
VRlR. TePSeUaWXUa de VeUYiciR: 13-15�C  

 

MISTERIO D8LCE 
 
OEWHQLGR D SDUWLU GH XQD HVFUXSXORVD \ 
OLPLWDGD VHOHFFLyQ GH XYDV =DOHPD, YDULHGDG DXWyFWRQD 
GHO CRQGDGR GH HXHOYD, \ UHFRJLGDV HQ YHQGLPLD 
WDUGtD.  
LD VHFXODU WUDGLFLyQ YLQtFROD GH CRQGDGR GH HXHOYD \ 
OD GLODWDGD H[SHULHQFLD HQROyJLFD \ EXHQ KDFHU GH 
VLQtFROD GHO CRQGDGR VH KDQ FRQMXJDGR SDUD RIUHFHU 
XQ YLQR ~QLFR, HOHJDQWH, TXH KDUi ODV GHOLFLDV GH ORV 
SDODGDUHV PiV H[LJHQWHV.  
 
MLVWHOD GH FXLGDGRVD SUHSDUDFLyQ, VLJXLHQGR PpWRGRV 
DXWpQWLFDPHQWH WUDGLFLRQDOHV, WLHQH XQ VDERU 
GLItFLOPHQWH DWHUFLRSHODGR, FRQ XQ GHOLFDGR IRQGR GH 
SDVLILFDFLyQ. MDGXUD HQ PDGHUD QREOH, WLHQH UHIOHMRV 
GH RUR YLHMR PX\ EULOODQWHV \ FRQVLJXH XQD HTXLOLEUDGD 
FRPSRVLFLyQ GH DOFRKRO \ D]~FDUHV. GDODUGRQHV: 
CINVE 2016, VLQDOLHV GH OUR 2003, MHGDOOD GH OUR 
HQ HO CRQFXUVR MXQGLDO GH BUXVHODV 2002, BDFFKXV GH 
PODWD 2002 \ =DUFLOOR GH PODWD 2001. 
 



 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
FICHA TeCNICA 

 
120B5E C20E5CIAL: MISTERIO ORANGE 
 
D.2.: VINO NARANJA DEL CONDADO DE HUELVA 
 
9A5IEDAD: 50% ZALEMA Y 50%MOSCATEL 
 
7I32 DE 9I12:  GENEROSO 
 
G5AD2 ALC2H2LIC2: 15 % VOL. 
 
A=8CA5: DULCE 
 
 

 
DATOS LOGËSTICOS 

 
C2DIG2 EA1: � �412237001064 
 
B27ELLA6 325 CAJA: 6 
 
3E62 CAJA: 8.20 Kg. 
 
3E62 3ALE7: 842 Kg. 
 
CAJA6 325 CA3A DE 3ALE7: 25 
 
CAJA6 325 3ALE7: 100 
 
DI0E16I21E6 CAJA:   16 X 23 X 33 
 
DI0E16I21E6 3ALE7: 120 [ 80 [ 150 
 

 
NOTAS DE CATA < DEG8STACIÏN 

 
ViVWa: De cRlRU caRba anaUanjadR, mX\ bUillanWe \ limSiR.  
 
NaUi]: MX\ aURmiWicR \ SeUViVWenWe. PUeVenWa aURmaV limSiRV \ SURfXndRV, de caUicWeU maUcadamenWe flRUal (a]ahaU. 
ja]mtn), \ WRVWadRV SURcedenWeV de la baUUica.  
 
BRca: SedRVR. cRn ligeUR dXl]RU, TXe nR emSalaga. A VX SaVR en bRca, YXelYen lRV aURmaV flRUaleV, cRn WRTXeV de 
caUamelR, eV SeUViVWenWe \ cRmSlejR. MX\ laUgR en Yta UeWURnaVal.  

 

MISTERIO ORANGE 
 
Obtenido a partir de una escrupulosa y 
limitada selecciyn de uvas Moscatel de Alejandría, 
recogidas en vendimia tardía.  
 
El alcohol axadido es macerado en cascara de naranja 
y después el vino es sometido a un proceso de 
envejecimiento de 24 meses en botas de roble por el 
sistema tradicional de criaderas y soleras. 
 
 Este vino dulce, de aspecto y textura sedosa y 
fragante aromas florales, está concebido para deleitar 
a los paladares más exigentes. Por sus excepcionales 
características y su gran calidad sylo se produce 
aquellos axos en que vendimia ha ofrecido fruto de 
calidad contrastada susceptible de dar lugar a un vino 
~nico. Acompaxante ideal para postres y dulces. 
Sorprendente combinado, en cocktails, con otras 
bebidas (especialmente con ron viejo y cola).  
  
 



 

 
 

FICHA TÉCNICA DATOS LOGISTICOS 

NOMBRE COMERCIAL:  VDM CODIGO EAN BOTELLA: ͺͶ1223͹001ͷͶͷ 
ZONA DE PRODUCCIÓN:  Condado de Huelva CODIGO EAN CAJA: 0ͺͶ1223͹0͸1ͷ32 

DENOMINACIÓN DE ORIGEN: CONDADO DE 
HUELVA BOTELLAS POR CAJA: ͸ 

TIPO DE VINO: Vino Aromatizado CAJAS POR PALET: 1ͶͶ 
TIPO SEGÚN AZÚCARES: Dulce PESO DE LA CAJA: ͸ Kg 

TIPO SEGÚN CRIANZA: 2Ͷ Meses en 
Criaderas y soleras PESO DEL PALET: ͺͺ0 Kg 

GRADO ALCOHÓLICO: 1ͷΨVol DIMENSIONES CAJA: 20cm x 1Ͷcm x 32cm 
VARIEDAD DE UVA : Moscatel DIMENSIONES PALET: 120cmx ͅ 0cm x 1Ͷ0cm 

Vino de Maceración Naranja elaborado siguiendo una 
receta tradicional de las centenarias Bodegas Pinzón 
de Moguer. 
Este singular vino es el fruto de la colaboración entre 
Bodegas Privilegio del Condado y la cooperativa 
COBELLA de Lepe, quien aporta sus mejores 
variedades de naranjas, cuyas cáscaras son maceradas 
en el alcohol que posteriormente se añadirá al mosto 
de uvas moscatel.  
 
Este vino está envejecido en crianza oxidativa por el 
sistema tradicional de criaderas y soleras por un 

N��A� DE CA�A � DEG���ACIVN 
De color caoba anaranjado, muy brillante y limpio.    
 
Muy aromático y persistente. Presenta aromas limpios 
y profundos, de carácter marcadamente floral (azahar y 
jazmín),  y  tostados  procedentes  de  la  barrica.    
 
Sedoso y dulce. A su paso en  boca  vuelven  los  aromas  
florales,  con  toques  de caramelo,  es  persistente y  
complejo.  Muy largo  en vía retronasal. 
 
Acompañante  ideal  para  postres  y  dulces.  
Sorprendente  combinado  en  cocktails.  

VDM 
25A1GE 



 

 
 

FICHA 7eCNICA 
 

DA7O6 LOGI67ICO6 

NOMBRE COMERCIAL:   
LDQWHUR RREOH 

CODIGO EAN BO7ELLA: 8412237003303 

=ONA DE PROD8CCIÏN:  CRQGDGR GH HXHOYD CODIGO EAN CAJA: 08412237063307 
DENOMINACIÏN DE ORIGEN: D.O. CONDADO DE 

H8EL9A 
BO7ELLA6 POR CAJA: 6 

7IPO DE 9INO: 7LQWR RREOH CAJA6 POR PALE7: 100 
7IPO 6EGÒN A=ÒCARE6: 6HFR PE6O DE LA CAJA: 7 KJ 
7IPO 6EGÒN CRIAN=A: 4-6 PHVHV PE6O DEL PALE7: 720 KJ 
GRADO ALCOHÏLICO: 13,5%9RO DIMEN6IONE6 CAJA: 24FP [ 16FP [ 33FP 
9ARIEDAD DE 89A : V\UDK DIMEN6IONE6 PALE7: 120FP [ 80FP [ 150FP 

ROBLE 

ElaboUado medianWe cUiomaceUaciyn pUefeUmenWaWiYa a paUWiU 
de Xna cXidada Velecciyn de XYaV V\Uah.  
 
CXlWiYadaV en nXeVWUoV YixedoV, eVWe Yino WinWo eV el UeVXlWado 
de Xn laUgo pUoceVo de inYeVWigaciyn deVaUUollado en el Veno 
de Vintcola del Condado, conjXnWamenWe con la UniYeUVidad 
de SeYilla, TXe ha peUmiWido Xna peUfecWa adecXaciyn de eVWa 
YaUiedad a laV WieUUaV del Condado de HXelYa.  
 
EVWe pUo\ecWo ha dado lXgaU a Xn Yino mX\ bien eVWUXcWXUado, 
con Xn cXeUpo \ aUomaV mX\ definidoV; Xn Yino YangXaUdiVWa, 
modeUno en VX concepWo,  TXe VoUpUendeUi a loV paladaUeV 
miV e[TXiViWoV. 

 
NO7A6 DE CA7A < DEG867ACIÏN 

ColoU Uojo ceUe]a mX\ YiYo, con WonalidadeV 
YioliceaV en loV boUdeV.  
 
AUomaV inWenVo a fUXWaV UojaV \ negUaV, 
pUincipalmenWe deVWacan la moUa \ la ciUXela. 
PXnWeoV floUaleV a UoVaV \ YioleWaV \ 
finalmenWe Xna VXWil VeUie de aUomaV 
eVpeciadoV \ WoVWadoV de la madeUa.  
 
ReValWa oWUa Ye] VX deVWacada fUXWoVidad; eV 
Veco, mX\ eTXilibUado, ligeUo al paVo de boca 
\ de bXena inWenVidad aUomiWica en Yta 
UeWUonaVal, donde deVWacan loV aUomaV del 
Uoble AlieU \ XnoV WaninoV nobleV \ gXVWoVoV. 
 
Ideal con Wodo Wipo de TXeVoV, caUneV a la 
bUaVa, eVpecialmenWe de ceUdo ibpUico. 
 
 

LAN7ERO 



 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

FICHA TÉCNICA 
 

NOMBRE COMERCIAL: LANTERO 

 
ZONA DE PRODUCCION: BOLLULLOS DEL 

CONDADO 

 
DENOMINACION DE ORIGEN: D.O. CONDADO DE 

HUELVA 

 
TIPO DE VINO:  TINTO JOVEN 

 
TIPO DE VINO SEGÚN AZUCARES: SECO. 

 
TIPO DE VINO SEGÚN CRIANZA: NO TIENE. 

 
GRADO ALCOHOLICO: 13% vol. 

 
VARIEDAD DE UVA: SYRAH  

 

 

 
DATOS LOGÍSTICOS 

 

CODIGO EAN: : 8412237003204 
 
BOTELLAS POR CAJA: 6 

 
PESO CAJA: 8.20 Kg. 

 

PESO PALET: 842 Kg. 

 
CAJAS POR CAPA DE PALET: 25 

 
CAJAS POR PALET: 100 

 
DIMENSIONES CAJA:   16 X 23 X 33 

 
DIMENSIONES PALET: 120 x 80 x 150 
 

 
NOTAS DE CATA 

 

- Vista: Color rojo cereza, elegante, con tonalidades violáceas en la capa superior que denotan su juventud. Limpio y 

muy brillante. NARIZ:  

 
- Nariz: Aromas primarios, de buena intensidad, que recuerdan a frutas rojas del bosque (mora, frambuesa, cassis), 

con notas tostadas, que evocan a cacao y producen sensaciones balsámicas. Muy frutal. 

 

- Boca: Resalta otra vez su destacada frutosidad; es seco, muy equilibrado, ligero al paso de boca y de buena 

intensidad aromática en vía retronasal. Destacan unos taninos nobles y una cierta dulzura que impregna todas las 

papilas gustativas. 

 

LANTERO COSECHA 
 

Elaborado a partir de una cuidada selección de uvas syrah y 

tempranillo, cultivadas en nuestros viñedos, este vino tinto 

es el resultado de un largo proceso de investigación en el 

seno de Vinícola del Condado, que ha permitido una 

perfecta adecuación de estas dos variedades a las tierras del 

Condado de Huelva, dando lugar a un vino muy bien 

estructurado , con un cuerpo y aromas muy definidos; un 

vino vanguardista que sorprenderá a los paladares más 

exquisitos. 

 

Es ideal con todo tipo de quesos, especialmente los puros 

de oveja, curados y muy curados. Acompaña también 

perfectamente las carnes a la brasa, así como las chacinas. 



 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
FICHA TeCNICA 

 
NOMBRE COMERCIAL: MIORO GRAN SELECCIÏN 
 
D.O.: CONDADO DE H8EL9A 
 
VARIEDAD: =ALEMA < LISTÈN DE H8EL9A 
 
TIPO DE VINO:  BLANCO JO9EN 
 
GRADO ALCOHOLICO: 12 % 9OL. 
 
AZUCAR: SECO 
 
 

 
DATOS LOGËSTICOS 

 
CODIGO EAN: � 84122370021�1 
 
BOTELLAS POR CAJA: 6 
 
PESO CAJA: 8.4 KJ. 
 
PESO PALET: 660 KJ. 
 
CAJAS POR CAPA DE PALET: 19 
 
CAJAS POR PALET: 76 
 
DIMENSIONES CAJA:   18 ; 28 ; 30 
 
DIMENSIONES PALET: 120 [ 80 [ 135 
 

 
NOTAS DE CATA < DEG8STACIÏN 

- Vista: : CRORU DPDULOOR SiOLGR, FRQ WRQDOLGDGHV YHUGRVDV, PX\ OLPSLR \ EULOODQWH. 
 
- Nariz: AOWDPHQWH GRWDGR GH DURPDV SULPDULRV. PRU XQ ODGR DURPDV DIUXWDGRV D IUXWD EODQFD TXH UHFXHUGDQ D PDQ]DQD, 

SHUD \ SOiWDQR TXH SURYLHQHQ GH OD XYD ]DOHPD, SRVWHULRUPHQWH DSDUHFHQ RWURV DURPDV IORUDOHV \ KHUEiFHRV GH OD 
YDULHGDG OLVWiQ. 

 
- Boca: EOHJDQWH GH PX\ EXHQ SDVR GH ERFD \ HTXLOLEUDGD DFLGH], FRQ XQD SHUVLVWHQFLD PHGLD \ EXHQD HVWUXFWXUD. PRU 

YtD UHWURQDVDO YXHOYHQ D VDOLU WRGRV HVRV DURPDV DIUXWDGRV TXH GHVWDFDEDQ HQ OD IDVH ROIDWLYD. 
 

 

MIORO GRAN SELECCIÏN 
 

 
La VHcXOaU WUaGLcLyQ YLQtcROa GH CRQGaGR GH HXHOYa \ Oa 
GLOaWaGa H[SHULHQcLa HQROyJLca \ bXHQ KacHU GH VLQtcROa GHO 
CRQGaGR VH KaQ cRQMXJaGR SaUa RIUHcHU XQ YLQR ~QLcR, 
HOHJaQWH, TXH KaUi OaV GHOLcLaV GH ORV SaOaGaUHV PiV 
H[LJHQWHV.  
 
Ha VLGR HOabRUaGR a SaUWLU GH XQa HVPHUaGa VHOHccLyQ GH 
XYaV GH OaV YaULHGaGHV aXWycWRQaV GHO CRQGaGR GH HXHOYa 
ZaOHPa \ LLVWiQ GH HXHOYa UHcROHcWaGaV HQ HO PRPHQWR 
RSRUWXQR SaUa TXH RIUH]caQ XQ aGHcXaGR HTXLOLbULR GH acLGH] 
\ IUHVcXUa. EO PRVWR RbWHQLGR HV IHUPHQWaGR a WHPSHUaWXUa 
cRQWUROaGa HQWUH 14-16�C \ SRVWHULRUPHQWH VH UHaOL]a XQa 
cULaQ]a VRbUH OtaV SaUa aSRUWaUOH Pa\RU cRPSOHMLGaG \ 
YROXPHQ HQ bRca. 
 
 MOORO GUaQ SHOHccLyQ HV, VLQ GXGa, HO JUaQ YLQR bOaQcR GHO 
SXU \ XQR GH ORV YLQRV PiV JaOaUGRQaGRV GH AQGaOXcta, 
UHcRQRcLGR SRU ORV SUHPLRV ZaUcLOOR GH BURQcH 2002 \ MHGaOOa 
GH BURQcH HQ Oa PXHVWUa LQWHUQacLRQaO GH MaUbHOOa, 2003, 
SUHPLRV MH]TXLWa 2008 \ CINVE 2017. 
 
 
 



  

 
 
 

DA�OS LOGIS�ICOS 

CAJAS POR TANDA 15 CAJAS POR PALET: ͸0 
PESO DE LA CAJA: 1͸ Kg PESO DEL PALET: ͻͺ0 Kg 
DIMENSIONES CAJA: 24cm x 23cm x 33cm DIMENSIONES PALET: 120cmx ͅ 0cm x 150cm 

FICHA �2CNICA 

REFERENCIAS DISPONIBLES �IPO GRADO A��CARES CRIAN�A �ARIEDAD DǤO 

VINO BLANCO BLANCO 11º SECO NO TIENE ZALEMA NO 
VINO BLANCO SEMI BLANCO 11º SEMIDULCE NO TIENE ZALEMA NO 

VINO NUEVO/MOSTO MOSTO 11º SECO NO TIENE ZALEMA NO 
 VINO TINTO TINTO 12º SECO NO TIENE SYRAH NO 

VINO TINTO CRIANZA TINTO 13º SECO ͸ MESES SYRAH NO 
VINO LISTAN  BLANCO 14º SECO NO TIENE LISTAN SI 

FINA LA SIEMPRE ALEGRE BLANCO 14º SECO BIOLÓGICA 1 AÑO 
CRIADERAS Y SOLERAS 

ZALEMA NO 

SOL. BOTARROBLE BLANCO 14º SECO OXIDATIVA 1 AÑO 
CRIADERAS Y SOLERAS ZALEMA NO 

SOLERA VIEJA SOLERA 15º SECO OXIDATIVA 3 AÑOS 
CRIADERAS Y SOLERAS ZALEMA SI 

MI PLATA FINA 15º SECO BIOLÓGICA 3 AÑOS 
CRIADERAS Y SOLERAS LISTAN SI 

MISTELA MISTELA 15º DULCE ͻºBé OXIDATIVA 1 AÑOS 
CRIADERAS Y SOLERAS ZALEMA SI 

MISTELA PX/ PASAS MISTELA 15º DULCE1ͺºBè OXIDATIVA 3 AÑOS P X SI 
MISTELA MOSCATEL MISTELA 15º DULCE ͻºBé NO TIENE MOSCATEL SI 

NARANJA NARANJA 15º DULCE ͻºBé CRIADERAS Y SOLERAS 
2 AÑOS 

MOSCATEL SI 

VERMOUTH VERMUT 15º DULCE OXIDATIVA 3 AÑOS ZALEMA NO 
VINAGRE VINAGRE ͹º SECO NO TIENE ZALEMA NO 

VINAGRE AÑEJO VINAGRE ͺº SECO OXIDATIVA 3 AÑOS ZALEMA NO 

Elaboramos toda una familia de vinos tradicionales a 
partir de una esmerada y cuidadosa selección manual de 
nuestras variedades de uvas, utilizando además la más 
avanzada tecnología en todo el proceso de elaboración, 
obteniendo así unos vinos nobles y selectos. 
 
El envasado en bag in box garantiza la conservación de 
los vinos, así como su inocuidad durante largas 
temporadas consiguiendo una conservación sin 
oxidaciones, ni contaminaciones. 
  

BAG IN BOX 
15 LI7ROS 


